Hotel & Restaurant

Schonenberger Hof

Menuvorschlage 2026

Liebe Gaste und Freunde unseres Hauses, zu jeder gelungenen Feierlichkeit
gehort auch das passende Ambiente und ein Essen, bzw. Menu,
nach lhrem personlichen Geschmack.

Wir empfehlen lhnen nachfolgend einige bereits kombinierte Mends,
sowie einzelne Bestandteile, aus denen Sie sich Ihr Wunschment
zusammenstellen kénnen.
Weitere Moglichkeiten, sowie saisonale Empfehlungen, wirden wir Thnen
gerne bei einem personlichen Gesprach naherbringen.
Hierzu sollten Sie bis spatestens 10 Tage vor Ihrer Feier telefonisch einen
Besprechungstermin vereinbaren, damit wir uns ausreichend Zeit nehmen konnen,
um Sie kompetent und umfassend zu beraten.

Wenn Sie an einem Buffet fur lhre Gaste interessiert sind, empfehlen wir Ihnen
unsere speziellen Buffet- Vorschlage.

Wir freuen uns auf Sie !!
lhre Familie Baumann und Mitarbeiter

Baumann GbR Tel: 07771/879680
Stockacherstr.16 Fax: 07771/8796844

78359 Orsingen -Nenzingen
www.schoenenberger-hof.de info@schoenenberger-hof.de



http://www.schoenenberger-hof.de/

Wichtige Tipps & Informationen
zu Planung , Ablauf und mehr.....

.. Ihre Gaste sollen sich vorab kennenlernen, oder Sie planen einen
Willkommens Empfang ? Ein Glaschen Sekt oder ein trendiger
Cocktail /Aperitif ist ein perfekter Start in Ihre Feier.

Bei passendem Wetter, natiirlich auch gerne auf unserer gemutlichen
Gartenterrasse im Freien serviert.

.. passend hierzu bieten wir Ihnen eine vielzahl an kreativen
Canapeés und Fingerfoodempfehlungen.

.. Ihre Festtafel wird nach lhren personlichen Wiinschen gestellt und mit
weisser Tischwasche inkl. Servietten eingedeckt, Kerzen sowie kleine
Tischvasen passend zur Jahreszeit inklusive.

Wunschblumen / Farbwiinsche und Tischgestecke, sind naturlich
ebenso moglich. Wir beraten Sie gerne bezuglich zusatzlicher Kosten
fir Ihren ganz individuellen Blumen- Tischschmuck bzw Dekorationen.

.. wir dekorieren fiir Sie kostenlos mit Tischlaufern in diversen Farben.
Naturlich, auch die von Ihnen mitgebrachten Dekorationsartikel,
sowie Tischkartchen nach einer bereits vorab festgelegten
Tischanordnung .

.. wenn Sie sich fiir ein Buffet entscheiden , schreiben wir lhnen schone
Buffetschilder im Staffelei- Design .

... Sie kdnnen Ihre Rechnung am Veranstaltungstag in Bar, mit EC Karte
oder nach Absprache auch bequem innerhalb 7 Tagen Uberweisen.

.. Taxi oder Abholservice !! Wenn Sie lieber im Haus bleiben mochten,
empfehlen wir lhnen, und lhren Gasten ein Bett in einem unserer
Hotelzimmer. Preise laut Zimmerpreisliste

.. gerne konnen Sie selbstgemachte Kuchen und Torten fir Ihre Feier
mitbringen. Wir berechnen lhnen hierflr einen Gedeckpreis
(fr Serviceleistungen & Geschirr) von € 2.00 je Person.



... falls Sie statt einer Live Band lieber selbst Thre Wunschmusik abspielen
mochten, kdnnen Sie dies auf Nachfrage einfach mit einem Laptop oder
USB Stick an unserer mobilen Pa Anlage tun. Inkl. 2 Boxen auf
Hochstandern und Micro) Mietpreis je Veranstaltung 45.00 €

.. Dauert Ihre Feier etwas langer als gedacht ?? Bitte beachten Sie,
dass ab 24 Uhr, mit Riicksicht auf unsere Hotelgaste und Nachbarn,
Musik/Auffilhrungen nur noch max. in Zimmerlautstarkemoglich sind.

... ab 24 Uhr berechnen wir lhnen einen Nachtzuschlag

von 39 € je Servicemitarbeiter .

Gegen 1.00 Uhr mochten wir Sie bitten lhre Feier ausklingen

zu lassen, da unsere Gastraume noch fiir den nachsten Tag eingedeckt /
vorbereitet werden mussen.

Danke fiir Ihr Verstandnis. Restaurantschluss gegen 1.30 Uhr

.. bitte teilen Sie uns spatestens 48 STD vor lhrer Veranstaltung

die exakte Gasteanzahl fur Ihre Veranstaltung mit.

Nach diesen Angaben kalkuliert unser Kiichenteam die Warenmengen,
plant, und bereitet meist auch bereits am Vortag, verschiedene
Bestandteile Ihres Wunschbuffets zu.

Aus diesen Griinden werden vorbestellte individuelle Meniis,

einzelne Gerichte, oder auch Buffets die wegen fehlender Teilnehmer
nicht abgenommen werden, zu 70 % des angebotenen Preises
berechnet. Vielen Dank fiir lhr Verstandnis.

.. um Sie stressfrei, kompetent und individuell zu beraten,
bitten wir Sie dringend, vorab telefonisch einen Termin mit
uns zu vereinbaren. Vielen Dank .

Mit Erscheinen dieser Buffetvorschlage am 16.01.2026
verlieren alle vorherigen ihre Giiltigkeit !



Zur Begrussung - Canapees

Mit Canapés, SpielRen oder Leckereien im Glas starten Sie kulinarisch
in Ihre Feier. Sie als Gastgeber sind entlastet und die Kommunikation
unter lhren Gasten wird gefordert.

Zum Sektempfang empfehlen wir etwa 3 Teile je Person zu kalkulieren.

Ofenfrisches Baguette, phantasievoll garniert und reichlich belegt mit:

gekochtem Honig-Schinken 2,10€
Lachstartar pikant abgeschmeckt 2,90 €
geraucherten Makrelenfilets 2,30 €
gerauchertem Lachs mit Sahnemeerrettich 2,90 €
gerauchertem Forellenfilet 2,80 €
Shrimpscocktail 2,90 €
Matjesfilet und Zwiebeln 2,40 €
Ricotta- Frischkasecreme 1,90 €
Schwarzwalder Schinken und Glrkchen 2,20 €
Italienischer Edelsalami 2,20 €
Monchskopfkase und Trauben 2,30 €
Eingelegtem Gemiuse 1,70 €
Huhnerbrustfilet gegrillt 2,40 €

2,80 €

Roastbeef rosa gebraten

SPECIAL - Ab 50 gemischten Canapés je € 2,50



Fingerfood zum Sektempfang

Bunter Kasespiess mit Trauben €2,30
Tomaten-Mozarellaspield mit Basilikum €2,10
Anti Pastispiel® mit Oliven. M6hren und Minipaprika €2,40
Wrap mit gekochtem Schinken und Melone €2,30
Ricotta- Frischkaseballchen in Teigblume €1,70
Raucherlachs WRAP mit Ruccola € 3,20
Frihlingsrolle mit Gemusefullung €2,00
Lachshappchen im Blatterteig €2,00
Blatterteighappchen mit Schinken und Kase €1.90
Partyfrikadellen 2 Stlick am Spiess €1,90
Tomaten-Zucchini-Spiel3ichen €1,90
Melonen- Schinkenspiess € 2,40
Crostini mit Zucchini- Paprikasalsa €1,90
Bruscetta mit Tomatenwirfeln und Basilikum €1,90

Stehempfang ., Welcome*

je Person 3-4 Stiick gemischt |/ pro Person 7.50 €

Warme Blatterteigminis verschieden gefullt,
Melone mit gerauchtem Landschinken am Spiess &

Crostini mit Tomatenwdrfeln und Basilikum



Kalte Vorspeisen & Salate

* Kleine Blattsalatvariation im Hausdressing mit
gerosteten Kernen,Cherrytomate, Parmesan & Rucola € 6.00

* Salatteller ,, Jahreszeit“ bunte Gemuse- und Blatt-
salate im Schénenberger Hof Hausdressing € 6.50

* Blattsalatmix im Walnuss- Rahmdressing, garniert mit buntem Paprika,
Rucola, Kirschtomaten und aromatischen Krautern € 7.90

* Kleine Schlemmer Salatvariation mit verschiedenen Rohkost und
Blattsalaten garniert mit gegrillten Garnelen in Krauterbutter
dazu Baguette €11.50

* Bunte Blattsalatvariation an feinen Balsamico- Dressing mit
gebratenen Krautersaitlingen, Lauchzwiebeln und Kartoffelstroh € 9.50

* Lollo Rosso- und Lollo Bionda an Orangen - Joghurt Dressing,
mit Sprossen und zarten Hihnerbruststreifen umlegt €11.50

* Salat von Strauchtomaten und Mozzarella- MINIS mit
Olivendl- Basilikumdressing und Pinienkernen € 10.50

# Kleiner Feldsalat in herzhaftem Kartoffeldressing, mit gerdstetem Speck und
Kracherle bestreut € 9.90

* Anti Pasti Teller mit buntem Olivenspiess, Melone & Landschinken,
Kirschtomaten, Kaseblume und Zucchini- Paprika- Crostini € 13.50

* Unser Vorspeisen Tischbuffet - mit kleinen Anti Pasti Leckereien,
Blatterteig- Minis , Melonen- Schinken Spiessen,
Monchskopfkase , Tomate- Mozzarella, und verschiedenen
Canapeés sowie ofenfrischem Pane Bianco
Das ganze auf Etageren und Platten eingestellt € 13.50

# Gerichte mit diesem Symbol, sind Saisongerichte und nur zur jeweiligen
Jahreszeit erhaltlich. Infos bei lhrer Menibesprechung



Heisse Suppentipps

*

Rinderkraftbrihe mit Krauterfladle € 6.30

*

,Badische Hochzeitssuppe* € 6.60
Rinderkraftbriihe mit Markklésschen, Fladle und Suppenmaultaschen

* Schwabische Maultaschensuppe mit Schnittlauch € 6.50
* Consommé mit Griessklosschen und Gemiisekonfetti € 6.80
* Knoblauchcremesuppe mit Kracherle € 6.50

# Weisse Spargelcremesuppe mit Einlage und

Schnittlauchsahne € 7.00
* Rahmsuppe von frischen Krautern € 6.50
* Broccoli- Cremesuppe mit Mandelsahne € 6.50
* Steinpilzcremesuppe mit Krautercrostini € 6.90
* Badische Kartoffelsuppe mit Speck- Croutons € 6.30
* Mailander Edelfischsuppe mit Krebsbutter & Dill € 8.80

Klare Morchelconsommé mit Thymianklésschen

und bunten Gemiserauten € 9.50
* Sud vom Tafelspitz mit Einlage & gefllten Krauterfladle € 6.90
* Cappucchinosuppe von Méhren und Madras- Curry € 6.40
* Tomatenrahmsuppe mit Basilikum- Nocken € 6.20

# Barlauch- Geflugelstippchen mit Milchschaum € 6.60



Vorspeisen warm & Zwischengerichte

*

Italienische Tagliatelle mit Lauchzwiebeln, gebratenen Austernpilzen, dazu
Parmesanknusper und frischer Basilikum € 11.80

*

Gegrillte Zanderschnitte auf Lauchgemise, mit Kirschtomaten und
Kartoffelstroh € 16.00

*

Lachsfilet mit Kartoffel - Sesamhaube auf Basilikumrisotto, dazu geschmolzene
Cherry- Strauchtomaten € 16.50

* Feines Ragout von frischen Pilzen mit leicht angebratenen
Serviettenknddel- Scheiben € 13.00

*

Zartes Huhnerbrustfilet auf asiatischem Gemiise aus dem Wok
dazu gebackene Reispralinen € 13.90

* Ragout von Edelfischen im Gemiise- Nudelnest an leichtem Dillrahm
€ 16.90

# Salat von griinem und weissem Stangenspargel mit einem gebratenen
Wolfsbarschfilet in Zitronenbutter € 18.00

Alternativ empfehlen wir lhnen bei grosseren Menufolgen,
eines unserer hausgemachten ,,Frucht-Sorbets im Glas*
als Zwischengang. Wir beraten Sie gerne !

# Gerichte mit diesem Symbol, sind Saisongerichte und nur zur
jeweiligen Jahreszeit erhaltlich.
Bitte fragen Sie bei lhrer Menubesprechung danach.



Veggie - Genuss ohne Fleisch

*

*

*

*

Ragout von frischen Pilzen in Krauter- Knoblauchrahm, dazu leicht
angebratene Kartoffelgnocchi €13.60

Geflllte Kartoffeln mit kornigem Frischkase uberbacken,
auf bunten Gemiusestreifen in Krauterrahm €12.90

Frisches Tomaten- Paprikaragout auf Kartoffel-Krauterrosti
und Parmesanchip € 12.50

Geflllte Zucchinikronchen mit Kase und Pinienkernen gratiniert, dazu
Butter- Thymian- Kartoffeln € 13.80

Vegetarisches Menu

Cappucchinostippchen von Méhren & Madras Curry

* * k %

Hausgemachter Kartoffel- Griess- Strudel
auf Ratatouillegemuse und geschmolzenen Tomaten

* * k %

Orangen- Kiwisalat mit feinem Mandarinenlikor,
Vanillerahmeis und Erdbeermark

€27.90



Kalb ,Schwein & Rind

Bratenplatte "Schonenberger Hof“
Schmorbraten vom Schwein- und Rind mit frischen Champignons

in Krauter- Rahmsauce und Bratenjus € 22.90
* Kalbsrahmbraten aus der Keule ,, Badische Art“ € 27.80
* Rosa Kalbsriickensteak an Calvadosrahm mit Apfelchen € 34.50

Am Stuck gebratenes Schweinefilet mit frischen
Steinchampignons a la créme € 24.50

Ganze Schweinelende unter einer WeiRbrot-
Krauterkruste an Burgunder- Thymianjus € 24.80

*

Gegrilltes Schweinemedaillon und ein Putenbruststeak ,das eine mit
Champignonrahm, das andere mit fruchtiger Curry- Hollandaise € 25.50

* Zartes Schweinemedaillon an Calvadosrahhmsauce und rosa
gegrillte Rinderhiifte an einer Toskanischen Pfeffersauce € 26.80

* Gegrillte Medaillons von der Schweine- und argentinischen
Rinderlende an feiner Morchelrahmsauce € 32.50

* Das Beste vom Rind und Schwein ( FILET) am Stiick gebraten
an Cognacrahmsauce und Sauce Béarnaise € 31.90

* Rosa ANGUS- Rinderhiifte aus dem Niedertemperaturofen € 29.60
mit gebratenen Krautersaitlingen und schwarzer Balsamico - Pfefferjus

* Geschmortes Rinder- Mittelblatt an kraftiger Cabernet -
Rotweinsauce € 23.00

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen Reichenauer Gemiisevariationen
mit Sauce Hollandaise, sowie2- 3 Beilagen lhrer Wahl aus unserem Angebot:

- Hausgemachte Eierspatzle - Kartoffelkroketten
- Italienische Tagliatelle - Pommes Frites
- Sesam- Basmatireis - Kartoffelkrapfen

- gebutterter Weichweizen - Salzkartoffeln



Geflugel , Wild & Lamm

Putenbrustschnitzel im Sesam - Knuspermantel, an einer
aromatischen Curry- Hollandaise € 21.00

*

Zartes Huhnerbrustfilet vom Grill mit Mozzarella & aromatischer
Tomaten - Salsa gratiniert € 21.50

Rosa Barbarie- Entenbrust in Cassis- Honig- Jus € 31.80

*

Gegrillte Maispoulardenbrust an einer toskanischen Krautersauce € 24.80
* Original Piccata vom Truthahn an Paprikarahm € 21.00

* Hirschkalbsriicken am Stiick - rosa gebraten - mit
Preiselbeer - Wildrahmsauce € 38.00

* Hirsch- Edelragout in Burgunder-Wildsauce mit

glasierten Cranberries € 24.50
* Franzosisches Lammragout in Burgunder - Gemusejus € 27.50
* Geschmortes Lammhaxle in Rosmarin- Cabernetsauce € 29.80

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen Reichenauer Gemiisevariationen mit
Sauce Hollandaise, sowie 2- 3 Beilagen lhrer Wahl aus unserem Angebot:

- Hausgemachte Eierspatzle - Kartoffelkroketten
- Italienische Tagliatelle - Pommes Frites
- Sesam- Basmatireis - Kartoffelkrapfen

- gebutterter Weichweizen - Salzkartoffeln



Desserts zum Schlemmen...
Klein & fein im Glas serviert

* ,Apfel- Nuss Duett “ Karamellisiertes Apfelragout auf Vanille-
Rumcreme und feinem Walnusseis im Nuf3- Krokant- Mantel € 6.80

* "Espresso Speciale " Eine Tasse heisser Espresso, dazu eine Kugel Espresso
Krokanteis , Amaretto- Vanillecreme und Schokostick € 6.20

* Mascarpone - Himbeer- Tiramisu mit Amarettini frischer Minze und
frischen Beeren garniert € 6.80

* Orangen- Joghurt- Mousse auf mariniertem Salat von zweierlei Melonen
garniert mit einer Mandelhippe & Minze € 6.90

* "Beeren Panna Cotta" mit einem roten Ragout von Beeren,
garniert mit Limettencreme und Schokostick € 6.90

* Cremiges Espresso- Krokanteis auf Eierlikorschaum und
Bananenscheibchen, dazu gebrannten Nisse & Honighippe € 6.80

* Gluhwein- Punschpflaumen an Lebkuchencreme und
WalnuReis im Broselmantel € 6.90

Das siisse Dessert Tischbuffet...

Uberraschen Sie Ihre Gaste mit einem echten Dessert- Highlight !
Unser Klichenteam kreiert 4 verschiedene jahreszeitlich angepasste
Schlemmereien in kleinen Glaschen und Schalen.

Das Ganze wird auf zahlreichen Etageren und Platten direkt vor Ihren Gasten

auf die Festtafel eingestellt.
Jeder nimmt was und soviel er moéchte !!
Lassen Sie sich gerne beraten was machbar ist !!

ab 20 Personen ~ jePers. € 12.50



Unsere Desserttipps

*Susse Quarkballchen in Zimt- Zucker gehullt auf Schokoladen- Baileyscreme
mit Walnuss- Krokanteis und Himbeermark € 8.90

* Hausgemachtes Tiramisu auf Cappuccinosauce, mit
frischen Friichten und Minze garniert € 8.60

* Salat von frischen Friichten mit Vanillerahmeis und
Erdbeermark € 7.90

*Vanillerahmeis mit beschwipsten heissen Himbeeren im Weck Glaschen
garniert Schlagsahne und Geback € 7.90

* Der Schonenberger Hof ,Schokoladen- Eisgugelhupf auf Eierlikorspiegel
mit Beeren und Schoko- Physalis € 9.50

* Mousse au Chocolat von weisser und dunkler Schokolade
mit Frichteauswahlund Geback €11.50

* Vanille- Himbeerparfait auf Fruchtmarkspiegel mit Mango- Maracujasalat,
weissem Schokoladenschaum und Himbeeren € 9.00

* Dreierlei erfrischende Fruchtsorbets an ihren Saucen,
mit exotischen Frichten garniert € 9.20

* Dessertteller ,,Schonenberger Hof"
Susse Variation aus unserer Patisserie - Dekorativ angerichtet --
mit Frichten, Kuchen ,Parfait und Créme € 12.50

# Mousse vom Nurnberger Lebkuchen auf Zimtsauce dazu
warme Honigkirschen & Krokant € 9.50



Unser Hausmenu

[
Hauptgang solo 28.80

Kleine Blattsalatvariation an Balsamico- Dressing
mit gebratenen Krautersaitlingen, Lauchzwiebeln
und Kartoffelstroh
Mini Zwiebelrostbraten vom Angus Rind mit Rostzwiebeln
und ein gegrilltes Schweinemedaillon an Krauter-
Steinzilzrahmsauce, dazu werden hausgemachte Spatzle,
Kroketten sowie ein Reichenauer Gemuisemix
auf Platten serviert
Hausgemachtes Tiramisu auf Cappuccinosauce, mit
frischen Fruchten und Minze garniert

€ 44.90

0000000000000000000000000

Menu " Hori"

o T———
Hauptgang solo 25.60

Rahmsuppe von frischen Gartenkrautern
Schweinelende am Stlck gebraten, unter einer
Krauter- Meerrettichhaube, an Cognacrahmsauce und Burgunderjus, mit
Eierspatzle, Kroketten und einer bunten Gemuseauswahl
* "Beeren Panna Cotta" mit einem roten Ragout von Beeren,
garniert mit Limettencreme und Schokostick

€ 39.00



Menu " Nellenburg"

Hauptgang solo 29.60 €

Kleine Blattsalatvariation im Hausdressing mit
gerdsteten Kernen, Cherrytomate, Parmesan & Rucola
Gegrillte Medaillons vom Rinder und Schweinefilet
in Cognac- Pfefferrahmsauce,
dazu hausgemachte Eierspatzle, Kartoffelkrapfen
und frisches Marktgemise
Salat von frischen Frichten mit Vanillerahmeis und

Erdbeermark

€43.50

0000000000000000000000000

Menu " Herpele"

o ——
Hauptgang solo 22.90 €

Rinderkraftbriihe mit Fladle und Schnittlauch
,» Bratenplatte Schénenberger Hof“
Geschmorter Schweine- und Rinderbraten mit frischen
Champignonsin Rahmsauce und Bratenjus,
dazu Pommes frites, hausgemachte
Eierspatzle, Kartoffelkroketten und Gemiuseplatte
Vanillerahmeis und Erdbeereis auf kleinem Obstsalat im Glas
dazu Schlagsahne und Geback

€ 35.50



Menu " Bodanruck"

Hauptgang solo 24.80 €

Kartoffel- Lauchslippchen mit Merrettich- Creme Fraiche
ODER zur WAHL
Bunter Salatteller ,Jahreszeit®
Gegrilltes Schweinemedaillon und zarte Hihnerbruststreifen
mit frischen Champignons in Rahmsauce,
dazu Eierspatzle, Kartoffelkroketten und
bunte Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise
Orangen- Joghurt- Mousse im Glas auf mariniertem
Melonensalat und Mandelhippe

€ 38.00

000000000000000000000000

Menu " Mainau"

o ——
Hauptgang solo 29.60 €

Badische Hochzeitssuppe mit Markklossle,
Fladle und kleinen Maultaschle
Rosa ANGUS- Rinderhufte aus dem Niedertemperaturofen
mit gebratenen Krautersaitlingen und schwarzer Balsamico -
Pfefferjus dazu servieren wir Kartoffelgratin,
Eierspatzle und Kroketten
Reichenauer Gemusevariation mit Sauce Hollandaise
,Sorbetvariation “ - Dreierlei erfrischende Fruchtsorbets
an ihren Saucen, mit exotischen Fruchten garniert

€45.40



Menu

Hohentwiel"

Hauptgang solo 32.50 €

Steinpilzrahmsuppe mit Krauter- Crostini
Gegrillte Medaillons von der Rinder- und Schweinelende
in Whiskey- Morchelrahmsauce, dazu Kartoffelkrapfen,
hausgemachte Spatzle und bunte Gemuseplatte
Zartes Vanillerahmeis mit beschwipsten heissen Himbeeren im
Weck Glaschen, garniert Schlagsahne und Geback

€ 47.30

000000000000000000000000

Menu "Reichenau"

S ——
Hauptgang solo 23.50 €

Rahmsuppe von frischen Gartenkrautern
Hlhnerbrustfilet mit Mozzarella & Tomaten- Basilikumsalsa gratiniert
dazu dinne Tagliatelle,

Kroketten und einer bunten Gemuseauswahl
~Apfel- Nuss Duett Karamellisiertes Apfelragout
auf Vanille- Rumcreme und feinem Walnusseis
im Nul3- Krokant- Mantel

€ 36.80



Unsere Auswahlmenus

Die perfekte Alternative zum a la carte Service.
Eine einheitliche Vorspeise & ein gemeinsames Dessert.
Das Hauptgericht wahlt einfach jeder selbst vor Ort.
Die Beilagen & Gemusevariationen werden auf Platten eingestellt.
Einfacher, entspannter & schneller.

MENU " FLEX 1"

mindestens 10 Personen - maximal 30 Personen

Bunter Salatteller ,,Jahreszeit“ mit verschiedenen
Rohkost & Blattsalaten im Hausdressing € 6.50

* *x k %

Gegrillte Schweinelendchen an Rahmchampignons € 24.50

ODER

Schonenberger Zwiebelrostbraten vom Angus Rind

mit knusprigen Zwiebelringen € 34.50
ODER
Fischgericht -Tagesempfehlung unseres Kichenteams

ODER

Paniertes Kinderschnitzel mit Pommes Frites € 8.90

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen Reichenauer
Gemiisevariationen mit Sauce Hollandaise,
sowie hausgemachte Spatzle, Kroketten & Pommes Frites

*x % k %

Salat von frischen Friichten mit Vanillerahmeis und
Erdbeermark € 7.90



MENU " FLEX 2"

mindestens 10 Personen - maximal 30 Personen

Badische Hochzeitssuppe mit Markklossle,
Fladle und kleinen Maultaschle €6.60

*x % k %

Putensteak an Curry - Hollandaise €23.30

ODER

Gegrillte Rahmschnitzel vom Schweinerlicken € 19.50
ODER

Vegetarische Tagesempfehlung unseres Kiichenteams
ODER

Kleines Rumpsteak vom argentinischen Angus Rind an

Toskanischer Krautersauce € 27.00
ODER
Paniertes Kinderschnitzel mit Pommes Frites € 8.90

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen Reichenauer
Gemiisevariationen mit Sauce Hollandaise,
sowie hausgemachte Spatzle, Kroketten & Pommes Frites

* % * %

Beeren Panna Cotta" im Glas
mit einem roten Ragout von Beeren,
garniert mit Vanille- Limettencreme und Schokostick € 6.90



MENU " FLEX 3"

mindestens 10 Personen - maximal 50 Personen

Bunter Salatteller ,,Jahreszeit“ mit verschiedenen
Rohkost & Blattsalaten im Hausdressing € 6.50

* * *k %

Schweinemedaillons vom Grill an Pfefferrahmsauce € 24.40
ODER
Schonenberger Zwiebelrostbraten vom Angus Rind
mit knusprigen Zwiebelringen € 34.50
ODER
Huhnerbrustfilet in Landschinken & Krauter gehiillt € 21.60
ODER
Krauter-Rahmschnitzel vom Schweinerticken € 19.90
ODER
Fischgericht -Tagesempfehlung unseres Kichenteams
ODER
Vegetarische Tagesempfehlung unseres Kiichenteams

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen Reichenauer
Gemiisevariationen mit Sauce Hollandaise,
sowie hausgemachte Spatzle, Kroketten & Pommes Frites

* * *k %

,Schokoladen- Eisgugelhupf® auf kleinem Eierlikorspiegel
mit Beeren und Schoko- Physalis € 9.50



Was Sie noch wissen sollten......

~ alle unsere angebotenen Speisen werden mit langjahriger Erfahrung und grosser
Sorgfalt frisch fir Sie zubereitet.

~wenn Sie durch unser grosses Angebot den Uberblick verloren haben,
beraten wir Sie jederzeit gerne, bei lhrer ganz personlichen Auswahl eines Menus
oder auch Buffets. Fragen Sie uns einfach gezielt nach unserer Buffetmappe !!

~ sollten Sie spezielle Speisen fiir Allergiker bendtigen, lassen Sie uns dies wissen.
Wir beraten Sie und konnen Ihnen alle Informationen zu den enthaltenen Allergenen,
sowie Gluten, Lactose oder Fructose geben.

~ alle zusammengestellten Menis sind variabel. Sie konnen also nach eigenen
Winschen die Beilagen, den Salat oder das Dessert ersetzen, austauschen bzw.
streichen. Wir kalkulieren dann fiir Sie neu.

~ sollten Sie fir ein Menliteil ein kleines Buffet mit mehreren Vorspeisen/
Hauptspeisen/ oder Desserts wiinschen, so errechnen wir Ihnen gerne einen Preis pro
Person der sich nach dem Umfang der Speisen und Hohe der Personenzahl richtet.

~ auch stellen wir Ihnen weitere Menlis oder Buffets nach lhren Wiinschen zusammen.

~ alle Preise werden nach aktuellen EK Preisen aktualisiert, und verstehen sich
INKLUSIVE derzeit gultiger Mehrwertsteuer

Wir wiirden uns sehr freuen, Sie, und lhre Gaste ,,verkostigen
zu diirfen. Mit gastfreundlichen Griissen

lhre FAMILIEN BAUMANN
und lhr gesamtes SCHONENBERGER HOF - TEAM
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