Heisses aus dem Topf

Berner Champignon- Kaserahmsuppe
mit Krauterbutter- Crostini
€ 7.00

Kartoffel- Lauchslippchen mit Lachswiurfeln & Creme Fraiche
€ 7.90

Rinderkraftbriihe mit Fladle und Schnittlauch
€ 6.50

Vorspeisen & Salate

Kleine Blattsalatvariation im Hausdressing™*
mit Kirschtomaten, Kernen & gehobeltem Parmesan
€ 6.00
Gemischter Salatteller ,, Jahreszeit“**
mit verschiedenen Rohkost - und Blattsalaten
€ 6.50

Junger Feldsalat im Kartoffel- Rahmdressing mit Kirschtomaten,
gerdsteten Kernen und Lauchsprossen
€ 9.50

- Wrap Deluxe -

Zarte Raucherlachsscheiben mit Krautersalat und
einem Orangen- Dill- Senfdipp in ein Weizentortilla gerollt,
garniert mit Krauterbuttergarnelen & kleinem Salatbukett

€ 14.90
Als Platte fur mehrere - je Person €11.00




Winter Tipps

Gekochter Kalbstafelspitz an heller Meerrettich- Krautercreme
dazu servieren wir gratinierte Rahmkartoffeln und Rote Bete Salat
€ 29.00
kleinere Portion € 25.00

- Das Kiirbis- Hiihnchen -
Zartes Hihnerbrustfilet in Knusper- Kiirbiskernhtille gebraten
serviert an cremigem Kurbis- Currygemuse & Kroketten
€ 23.60
kleinere Portion € 21.60

Doradenfilets vom Grill an heller Zitronen- Pfeffersauce
serviert auf buntem Pfannengemise , dazu Salzkartoffeln
€ 27.50
kleinere Portion € 25.50

Zarte Steaks vom Hirschriicken an einer dunklen Preiselbeer-
Wildsauce, serviert auf cremigem Rahmwirsing,
dazu leicht angebratene Schupfnudeln
€ 33.90
kleinere Portion € 29.90



Chef's aktuelle Wildttipps

- Wildschwein trifft Pasta -
Frischkase-Ravioli in Steinpilzbutter geschwenkt
mit einer herrlich wiirzigen Wildschwein- Rosmarin- Bolognese
& knusprigem Parmesanchip
€ 19.50

- Der Winterteller -
zartes Hirsch- Edelgulasch in dunkler Wildjus geschmort,
dazu glasierte Honig-Cranberries, Burgunder- Rotkohl und
hausgemachte Eierspatzle
€ 26.90

Vegetarisch

Cremiges Pesto- Risotto mit gebackenem Rote Bete Knusper
und gerostetem Sesam
€ 12.90

"Hegauer Kartoffelpfannle"
Gebratene Kartoffelecken mit bunten Gemisestreifen und
Lauchzwiebeln, mit Mozzarella gratiniert
dazu ein Meerrettich- Krauterdipp
€ 14.00



Das Wintermenti

Menu komplett 43.90 €
Menudessert solo 7.90 €

Berner Champignon- Kaserahmsuppe
mit Krauterbutter- Crostini
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Gekochter Kalbstafelspitz an heller Meerrettich- Krautercreme
dazu servieren wir gratinierte Rahmkartoffeln und Rote Bete Salat
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Quarkballchen im Kipferl-Zuckermantel mit warmen
Punschpflaumen und einem Stiick Schokoladen- Eisgugelhupf
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Flir die Kleinsten

Eierspatzle mit Bratensauce ODER Pommes Frites mit Ketchup
€4.90

"Mickey" Kleine Pfannkuchen mit
Puderzucker bestaubt & Apfelmus
€7.90

" Minnie" Panierte Putenbruststreifen
mit Pommes Frites und Ketchup
€ 8.50

Réauberteller - flir den Beutezug bei den Tischnachbarn
natlrlich gratis



Hausspezialitédt & Klassiker

Der ,,Schonenberger Hof - Zwiebelrostbraten*
vom Angus Rinderricken mit reichlich knusprig gebackenen
Zwiebelringen und hausgemachten Eierspatzle
€ 29.50
kleinere Portion € 25.50

Gegrillte Schweinemedaillons an feiner Calvados- Rahmsauce
dazu gebackene Kartoffelecken und kleiner Blattsalat
€ 24.90
kleinere Portion € 22.90

Schweineschnitzel ,,Wiener Art“ mit Pommes frites
und einem gemischten Salatteller™*
€ 18.90
kleinere Portion € 16.90

Zartes Rahmschnitzel vom Schweineriicken
mit Bandnudeln und gemischten Salaten®*
€19.50
kleinere Portion € 17.50



Toast & Vesper

Toast , Forsterliesel“ Schweinelende auf Toast mit sautierten Pilzen und
Sauce Hollandaise Giberbacken
€ 15.90

"Geniesser- Wurstsalat" im Schlemmerdressing mit Paprikastreifen,
Kirschtomaten, Lauchzwiebeln & gebackenen Rostisticks >>**
€ 11.90

Wurstsalat "Schénenberger Hof" fein mariniert im Hausdressing
garniert mit Tomate , Gurke & Brot >>*!
€ 11.00

»StraBburger Wurstsalat“ mit reichlich Emmentaler Kase,
garniert mit Tomate, Gurke & Brot >>**
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Kenntlichmachung von Zusatzstoffen
1 mit Farbstoff 5 ,geschwefelt” 9 Coffein
2 ,mit Konservierungsstoff* oder ,konserv iert“ 6 ,geschwarzt” 10 Chinin
3 mit Antioxidationsmittel 7 ,mit SiBungsmitteln“ 11 Aspartam ,enthélt eine
4 ,mit Geschmacksverstarker” 8 ,mit Phosphat“ Phenylalaninquelle

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, sprechen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter an.
Wir beraten Sie gerne. Eine separate Allergikerkarte gibt Ihnen ebenso Auskunft tiber
die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten
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