
Aus der Suppenküche
Möhren- Samtsuppe mit Madras- Curry & Créme Fraiche

€  6.50

 Pfifferling - Kräuterrahmsüppchen mit 
Weissbrotkracherle

€  7.50

"Festtagssuppe"  Rinderkraftbrühe mit Klösschen 
und Pfannkuchenstreifen

€  6.50

Salate und Vorspeisen

Kleine Blattsalatvariation im Hausdressing 1, 4

mit Kirschtomaten & gehobeltem Parmesan
€  6.00

Gemischter Salatteller  „ Jahreszeit“1, 4

 mit verschiedenen Rohkost - und Blattsalaten
€  6.50

- Das kleine Versucherle -  
Ein vegetarisches Maultäschle mit frischen Pfifferlingen 

im Kräuterrahmsössle & Rucola
€ 7.90

- Carpaccio vom Angus Rind -
hauchdünn geschnitten- fein mariniert mit Balsamicodressing1, 4 ,

garniert mit Cherrytomaten, gebackenen Kartoffel- Kräuterbällchen
Parmesan & Salatsträußchen

€ 14.90



Unsere Empfehlungen

Piccata vom Kalbsrücken   
Zarte Kalbsrückenschnitzel in würziger Parmesan- 

Eihülle gebraten , serviert auf  feinen Kräuter- Rahmspaghetti
und eingelegten Tomaten 

€  31.00 
kleinere Portion  €  28.00

Argentinische Ochsenhüftstreifen ~ rosa gegrillt~ 
auf geschwenkten Zwiebel- Schnibbelbohnen, mit Toskanischer

Kräuterbuttersauce  &  frittierten Landkartoffelecken
€ 26.50 

kleinere Portion  €  24.50

Erdnuss- Curryhühnchen
Würzig mariniertes Hähnchenbrustfilet im Erdnuss - Knuspermantel 

gebraten,  serviert mit fruchtiger  Curry- Hollandaise,
buntem Pfannengemüse und Basmatireis 

€  23.90

 Gegrillte Filets von der Lachsforelle  
an Limetten- Buttersauce dazu servieren wir Ihnen junge 

Brokkoliröschen und Mandel-Kartoffeln   
€  27.90

kleinere Portion  €  25.90



Frische Pfifferlinge 

 Pfifferling - Kräuterrahmsüppchen mit 
Weissbrotkracherle

€  7.50

Schlemmersalat "Carlos" Rohkost- und Blattsalate 1, 4 mit 
Kräuter-Pfifferlingen , rosa gegrillten Angus Rinderstreifen 

im Steakpfeffer & Kartoffelstroh
€  19.90

Veggie Maultäschle &  Pfifferlinge 
 Vegetarische Maultäschle - leicht angebraten- 

mit frischen Pfifferlingen im Kräuterrahmsössle 
garniert mit Rucola & Parmesan- Crunch

€ 19.80

Zwei zarte Schweinemedaillons vom Grill an frischen 
Pfifferlingen in cremiger Kräuter- Speckrahmsauce, 
dazu servieren wir Ihnen hausgemachte Eierspätzle 

€ 25.90 

Der Cheftipp
Cordon Bleu "ALLGÄU STYLE" vom Schweinerücken, mit 

Honigschinken & Bergkäse gefüllt , dazu frische Pfifferlinge in
Rosmarinrahmsauce und Kartoffelkroketten

€  24.80



Die Veggie Tipps

- Das Mozzarella- Pilzrösti - 
 Frisches Pilzragout mit Champignons & Pfifferlingen

auf einem frischen Kartoffelrösti 
mit Sauce Hollandaise und Mozzarellakäse gratiniert

€  19.90

- Gemüse- Spätzlepfännle -
Hausgemachte Eierspätzle mit buntem Pfannengemüse 

in Kräuterbutter, geschmolzenem Käse und Gartenkräutern 
- serviert im Gusspfännle -   

€ 14.60

 Für die kleinen Feinschmecker

Räuberteller - für den Beutezug bei den Tischnachbarn
- bei uns natürlich gratis -

 " MARIO"  Feine italienische Spaghetti mit Tomatensauce 
wahlweise mit oder ohne Parmesan

€ 6.50

 " MICKY"  Panierte Putenbruststreifen
mit Pommes Frites und Ketchup

€  8.50



Hausspezialität & Klassiker

Der „Schönenberger Hof - Zwiebelrostbraten“ 
vom  Angus Rinderrücken mit reichlich knusprig gebackenen 

Zwiebelringen und hausgemachten Eierspätzle 
€  29.90

kleinere Portion  € 26.90

Zwiebelrostbraten vom Schweinerücken
 mit reichlich knusprig gebackenen Zwiebelringen, 

dazu hausgemachte Eierspätzle 
€  18.90

kleinere Portion  € 16.90

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites
und einem gemischten Salatteller1, 4 

€  19.50
kleinere Portion € 17.50

Zartes Rahmschnitzel vom Schweinerücken 
mit Bandnudeln und gemischten Salaten1, 4

€ 19.80
kleinere Portion € 17.80



Toast  & Vesper

Toast „Försterliesel“ Schweinelende auf Toast mit sautierten Pilzen und
Sauce Hollandaise überbacken

€  16.90

Toast "Milano"  Hühnerbrustfilet mit Strauchtomaten auf gerauchtem
Landschinken , gratiniert mit Rucola & Mozzarella

€  17.00

"Geniesser- Wurstsalat"  im Schlemmerdressing mit Paprikastreifen,
Kirschtomaten, Lauchzwiebeln & gebackenen Röstisticks 2, 3, 4,1

€  12.50

Wurstsalat "Schönenberger Hof" fein mariniert im Hausdressing
garniert mit Tomate , Gurke & Brot 2, 3, 4,1

€  11.00

„Straßburger Wurstsalat“ mit reichlich Emmentaler Käse,
garniert mit Tomate, Gurke & Brot 2, 3, 4,1

€  11.90

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~
Kenntlichmachung von Zusatzstoffen

1    mit  Farbstoff       5    „geschwefelt“  9   Coffein                                                                                
2   „mit Konservierungsstoff“ oder „konserv iert“               6   „geschwärzt“ 10   Chinin
3    mit Antioxidationsmittel 7    „mit Süßungsmitteln“           11   Aspartam „enthält eine
4   „mit Geschmacksverstärker“ 8   „mit Phosphat“           Phenylalaninquelle              

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, sprechen Sie bitte  unsere Servicemitarbeiter an.
 Wir beraten Sie gerne. Eine separate Allergikerkarte gibt Ihnen ebenso Auskunft über 

die  in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten
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